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Landgasthaus Scheiblingstein 

Familie Trappl & Team wünscht 

Guten Appetit! 

SUPPEN UND VORSPEISEN: 
 

 

Rindsuppe mit Einlage               5,90 
(Frittaten, Leberkno del oder Fleischstrudel) 

Festtagssuppe                 9,90 

(Rindsuppe mit Frittaten, Leberkno del, Fleischstrudel und Gemu se) 

 

Beef Tatare mit Toast Brot und Butter ( 10dkg oder 20dkg)      18,90 / 23,90 

 

 

HAUSMANNSKOST: 
 

 

Leberka se gegrillt mit Pommes frites, Spiegelei und Salatgarnitur        15,90 

Geselchtes mit Sauerkraut und Serviettenkno del          15,90/18,90 

Schweinsschnitzel (geb.) mit Petersilerda pfel           16,90/18,90 

Putenschnitzel (geb.) mit gemischtem Salat                         16,90/18,90 

Hu hnerstreifen gebacken auf Erda pfel-Vogelsalat          18,90 

Hu hnerleber gebacken Erda pfel-Mayonnaise Salat          18,90 
Puten Cordon Bleu mit Pommes frites und Preiselbeeren         21,90 

Schweins Cordon Bleu mit Petersilerda pfel und Preiselbeeren        21,90 

Schweinskotelette mit Pommes frites, Zwiebel, Ajvar           22,90 

Gekochtes Rindfleisch mit Ro sti, Apfelkren und Schnittlauchsauce        23,90 

Zwiebelrostbraten (frisch gebraten) mit Ro stzwiebel, Gurkerl und Braterda pfel    25,90 

Filetsteak mit Pommes frites und Spiegelei          49,50 

 
 

 

VEGETARISCH, VEGAN & FISCH: 
 

Champignons gebacken mit Sauce Tatare    14,90 

Gebackener Ka se mit Sauce Tartar und Preiseleeren        

klein/groß              13,90/16,90 

Eiernockerl mit Blattsalat     14,90 

Kokosnuss- Curry mit Reis (Vegan)     17,90 

Gemu se bowl mit Reis (Vegan, Veggy, Bio)   16,90 

Zanderfilet gegrillt mit Petersilerda pfeln und Salat  24,90 

Zanderfilet gebacken mit Petersilerda pfel und Salat  24,90 

 

DESSERT:  
            

 Apfelstrudel            6,60      

 Topfenstrudel            7,60     Marillenmarmelade Palatschinken   8,20 

 Powidltascherl im Bro selmantel        10,50     Schoko Palatschinken (2 Stk Nutella Fu llung)  9,50 

 Mohr im Hemd mit Schokosauce und Schlagobers     10,50     Eis Palatschinken mit frischen Fru chten (1Stk) 9,50 

 Topfenkno del mit Zwetschkenro ster (2 Stk )        10,50     Nuss Palatschinken ( 2 Stk ) mit Schokosauce  9,50 

 Gebackene Apfelspalten mit Vanilleeis   10,50     Zimt-Schnecke mit Vanillesauce              10,50 

NUR NACH ANFRAGE! SALZBURGER NOCKERL MIT PREISELBEEREN (SPEZIALITA T VON CHEF)                   38,00 

 

Sollten Sie Ihre eigene Torte mitbringen, erlauben wir uns € 2,50 als Stoppelgeld zu berechnen! 

Ebenso erlauben wir uns der Umwelt zuliebe für Verpackungsmaterialien € 1,00    

 zu verrechnen (Folie ausgenommen) 

BRAT´L GERICHTE: 
(NUR AM SAMSTAG & SONNTAG & FEIERTAG ) 
 

Schweinsschopfbraten mit Sauerkraut und Serviettenkno del       15,90/18,90 

Ku mmelbraten mit Erda pfelkno del und Krautsalat        18,90 

Bauernschmaus            20,90 
(Schweinsbraten, Selchfleisch, Wu rstel, Sauerkraut, Serviettenkno del) 
 

Solange der Vorrat reicht 

Unsere Aktionen: 
DIESE PREISE GELTEN  AB 16h! 

 

 Donnerstag: 

   ½ Backhuhn geteilt mit gemischtem Salat 
14,90 

 

Freitag: 

   Spare Ribs mit Pommes frites und  

Su ßer Chili & Knoblauch-Joghurt Sauce 
17,90 

 

Samstag: 

      Riesenschnitzel (300g) vom  
Schwein gebacken mit Erda pfelsalat 

15,90  
Verzehr im Lokal, solange der Vorrat reicht 

 

EIS:             
 

Eis Kaffee               8,70 

Gemischtes Eis mit Schlagobers            8,60 

Hauseisbecher, Amarena Eisbecher, Cup Dänemark, Heiße Liebe          9,20 

Eis-Marillenknödel auf Marillen-Zimtspiegel (2Stk )            9,20 

KULINARISCHER KALENDER  2026

OSTERN-LAMM 

APRIL-FRÜHLING SPEZIALITÄTEN 

MAI-SPAGELZEIT 

JUNI-EIERSCHWAMMERL 

JULI & AUGUST 

SOMMERSCHMANKERL 

SEPTEMBER WILD-SPEZIALITÄTEN 

OKTOBER,NOVEMBER-Gans’l ZEIT 

DEZEMBER-STEAK TAGE 

SOMMER URLAUB 13.7.-5.8.25. 

mailto:info@landgasthaus-scheiblingstein.at
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE: 
 

Kra uterlimonade gespritzt     1/4l     2,70 

Kra uterlimonade mit Wasser     1/4l     2,30 

Apfelsaft gespritzt      1/4l     2,70 

Apfelsaft mit Wasser      1/4l     2,30 

Himbeer gespritzt mit Soda     1/4l     2,70 

Holler gespritzt mit Soda     1/4l     2,70 

Orangensaft gespritzt      1/4l     2,70 

Orangensaft mit Wasser     1/4l     2,30 

Soda Wasser       1/4l     1,90 

Soda Zitrone       1/4l     2,30 

Div. Rauchsa fte mit Soda      1/2l     5,80 

Div. Rauchsa fte mit Wasser     1/2l     4,40 

Rote Traubensaft      1/4l     3,50 

Rote Traubensaft gespritzt     1/4l     2,70 

Rote Traubensaft mit Wasser     1/4l     2,30 

Apfelsaft Naturtru b Bio gespritzt    1/4l     2,70 

Apfelsaft Naturtru b Bio mit Wasser    1/4l     2,30 

Gefiltertes Wasser      1/4l     0,80 

 

Jugendgetra nk:  

Hollunder-/ Himbeersaft mit Leitungswasser   0,5l         3,40 

BIER VOM FASS: 
Dunkles Zwickl, Gemischtes, Radler 

 

Pfiff     0,20l     3,90 

Seidel     0,30l     4,90 

Kru gel     0,50l     5,80 
 

Budweiser 

Seidel     0,30l     4,90 

Kru gel     0,50l     5,80 

FLASCHENBIER: 
 

Wieselburger    0,50l     4,80 

Stiegel Weizen    0,50l     4,90 

Fl Null Komma Josef Alkoholfrei  0,50l     4,90 

Für unsere kleinen Gäste: 
 

Nockerl oder Serviettenkno del mit Saft    8,20 

Putenschnitzel gegrillt oder gebacken mit Pommes frites  8,90 

Schweinsschnitzel gebacken mit Pommes frites   8,90 

Hu hner Nuggets oder Frankfurter mit Pommes frites      8,90 

Fischsta bchen mit Erda pfelsalat     8,90 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass diese Speisen 

 NUR für Kinder gedacht sind! 

 

BEILAGEN UND SALATE: 
 

Pommes frites, Petersilerda pfel, Braterda pfel, Kroketten, 

Serviettenkno del, Sauerkaut       5,50 

Geba ck & Brot         1,90 

Div. Sauce         2,50 

Salate (Blatt, Erda pfel, Gurke, Kraut, Schwarzwurzel, 

Mayonnaise, Gemischt)       5,50 

Großer gemischter Salat       9,90 

SCHANKWEIN: 
 

Weiß oder Rotwein von Amon Gobelsburg   1/8l     2,90 

Weiß oder Rot Sommerspritzer    1/4l     3,20 

Weiß oder Rotwein gespritzt      1/4l     3,60 

Pfirsichwein gespritzt      1/4l     5,40 

Weiß gespritzt mit Hollersirup (Kaiserspritzer)  1/4l     5,40 

Weiß gespritzt mit Aperol     1/4l     6,40 

Weiß gespritzt mit Select     1/4l     6,40 

 

 

Für unsere ausgezeichneten Flaschenweine fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte! 

KAFFEE, TEE & HEIßGETRÄNKE: 

 
 

Kleiner Brauner/Mocca       3,40 
Einspa nner (kl. Mocca mir Schlagobers)     4,40 

Melange         4,30 

Verla ngerter Braun/Mocca       4,30 

Großer Brauner/Mocca       4,90 

Ha ferlkaffee         5,20 

Cafe  Latte         5,20 

Cappuccino (Verla ngerter mit Schlagobers)        5,20 

Espresso Macchiato (kl. Mocca mit Milchschaum)    3,80 

Schwarz-, Fru chte-, Kamillen-, Pfefferminz-,  

Gru n-, Kra utertee        3,80 

Glu hwein         5,90 

Heiße Zitrone         2,90 

Glas Milch         2,20 

Belgische Trinkschokolade       6,20 

 

APERITIF: 
 

Glas Sekt       0,1l     5,90 

Sekt Orange, Sekt Hollunder, Sekt Aperol   0,1l     6,30 

Campari Soda oder Orange     1/16l     6,20 

Martini Bianco, Rosso oder dry    1/16l     6,20 
 

SCHAUMWEINE: 
 

Fl Kattus Cuve e No 1      0,75l   42,00 

Fl Sekt Schlumberger      0,75l   51,00 

Fl Champagner Moet Chandon/ Laurent Perrier  0,75l   94,00 

SPIRITOUSEN: (2cl) 
 

Rum         3,00 

Bacardi        4,00 

Gin         5,00 

Obstler         3,00 

Himbeer, Marille, Birne, Grappa, Haselnuss    4,00 

Vogelbeere        4,00 

Unikum        4,50 

Ja germeister        4,00 

Averna mit Zitrone       5,50 

Cognac “Hennessy”       6,00 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE FLASCHEN: 
 

Rauch Marille oder Johannisbeere 0,20l    4,40 

Tonic Water oder Bitter Lemon 0,20l    4,50 

Red Bull    0,25l    4,50 

Almdudler, Frucade Coca Cola/ Zero  0,33l    4,30 

Eistee Pfirsich     0,33l    4,30 

Mineral Vo slauer prickelnd/ohne 0,33l    3,80 

Mineral Vo slauer prickelnd/ohne 0,75l    7,20 

ZIGARETTEN: 
Marlboro rot oder Weiß 9,00 
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